MENUS
MENU SPIJK

Romige tomatensoep
Varkensoester met champignonroomsaus
3 soorten ijs met slagroom

MENU ELLERHAVEN

Ardennerham met meloen
Gegrilde zalm met dillesaus
Warm appeltaartje met kaneelijs

MENU BREMERBERG

Cocktail kip, walnoten, ananas en kerriedressing

Geurige runderbouillon met tuinkruiden

Filets van ossenhaas en kippenborstfilet met champignon-dragonsaus
Witte en bruine chocolademousse

MENU DE KLINK

Frisse salade van garnaaltjes met cocktailsaus
Heldere ossenstaartsoep met Madeira
Gebakken snoekbaars met kreeftensaus
Vanille roomijs met warme kersen

MENU VELUWE MEER

Carpaccio van gerookte rundermuis met basilicumdressing
Heldere runderbouillon met kervel en een scheutje pernod

18,75

19,95

24,95

27,50

29,45

Combinatie van haasbiefstuk en zalmfilet op een bedje van tagliatelle en bearnaisesaus

Verse vruchten met een witte wijnsabayon

MENU BIDDINGHUIZEN

Vispaletje

Mosterdsoep met zalmreepjes
Biefstukreepjes met oesterzwammen
Grand dessert

€ 31,50



VOOR DE VEGETARIERS IN UW GEZELSCHAP SERVEREN WIJ EEN
VEGETARISCH MENU

Met honing gegratineerde geitenkaas op een bedje van frisse salade

Gebonden mosterdsoep

Bladerdeeg gevuld met diverse soorten paddestoelen en olijven afgeblust met balsamico-azijn
Vanille roomijs met warme kersen

3-gangen € 19,95
4-gangen € 24,95

Bij alle hoofdgerechten wordt aardappel- en groentengarnituur geserveerd.



